ap

Nom prénom :

Tel.: N° Usine:
DESCRIPTION UNIAIRE QUANTITE TOTAL
Foie gras de canard entier 250 gr (5/6 pers.) 114 € au kg 28.50 €
6 Gésiers confits Poids net : 400 gr 8.50 €
paté au foie gras Poids net 350 gr 9€
Paté au piment d'Espelette Poids net 200 gr 6 €
Paté au poivre vert Poids net 200 gr 6 €
Paté aux herbes Poids net 200 gr 6 €
Aile et Magret Poids net 900 gr (3 pers.) 11.50 €
Cuisse, haut de cuisse Poids net 650 gr (2 pers.) 8.50 €
6 manchons confits Poids net 900 gr 9.00 €
5 cous confits Poids net 900 gr 8.00 €
Rillons au foie gras Poids net 180 gr 7.00 €
Cassoulet Poids net 900 gr (plat cuisiné) 16.00 €
Daube de canard Poids net 900 gr (plat cuisiné) 16.00 €
Lentilles au confit de canard Poids net 900 gr (plat cuisiné) 16.00 €
Chili con carne au canard Poids net 750 gr (plat cuisiné) 11.50 €
Salmis de palombe Poids net 600 gr (plat cuisiné) 12.50 €

Attention : commande suivant disponibilité des produits
Total :

Méthode de paiement : Réglement a la commande par chéque a U'ordre de “Maison Tenoy

Bon de commande a nous retourner au bureau du CSE
avant le 30 octobre 2026 dernier délai

Livraison le 19 novembre au local vaisselle
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